
三鲜螺蛳粉：瘦肉 黄花菜（油菜）香菇
海鲜螺蛳粉：虾 鱿鱼 花甲
脆皮锅烧：脆皮五花肉 肥肉局多（皮裹花生粒）

花甲粉：花甲超多
龙虾尾螺蛳粉：小龙虾量多 但需自己剥壳
肥肠清理的很干净，也很大一个

想追求微微辣的各位，建议点 不辣，店家会放胡椒辣的程度，不刺激的辣，但好吃。

螺蛳粉系列是由钉螺熬的汤底，螺蛳算是河鲜，所以海鲜过敏的请不要点螺蛳系列，
改点桂林米粉，或者请备注会海鲜过敏点非海鲜类螺蛳粉，请换锅子煮。

干捞螺蛳粉会有螺蛳肉 不能吃河鲜的不建议点这个品项

牛腩普普 不用特别点 很像牛肉麺的牛肉很嫩

要吃辣的建议辣椒另外包  微辣好辣 Q_Q


